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La baguette du boulanger rémois David
Lefebvre sacrée 2™ meilleure de la

Marne journal union du 18/05/2018

Son croissant avait déja fait mouche il y a quelques années, désigné comme le meilleur

du département. De méme que sa galette des rois, qui avait terminé 3e... Cette fois, ¢’est
sa baguette qui a séduit le jury ! David Lefebvre, boulanger a Reims (La Boite a pain), est
monté, mercredi soir au Mess des entreprencurs a Chalons-en-Champagne, sur la
deuxieme marche du podium du concours de la meilleure baguette tradition frangaise de la
Marne. Une compétition organisée chaque année par la Fédération départementale de la
boulangerie et qui réunissait cette fois 45 participants, répartis en deux catégories : salariés
et entreprises. C’est dans cette derniére que le Rémois était inscrit. Et méme s’il a raté de
peu le top du classement, occupé par le boulanger Emmanuel Dahlem de Sézanne, le
patron ne peut que se réjouir : il n’était jamais parvenu a faire mieux que la troisiéme
place !

C’est a I’'aveugle que le jury, composé de boulangers, bien siir, mais aussi de journalistes
et de restaurateurs, a €tabli son palmareés des meilleures baguettes du département. Mais
qu’est-ce qui fait la différence, selon David Lefebvre ? « La croiite, la cuisson, la mie, qui
doit étre bien alvéolée avec une couleur jaundtre, pas blanche. » Des critéres que le
boulanger veille a respecter a chaque fournée.

« J'aurais préféré finir premier | » concédait 1’artisan, avec le sourire, au lendemain des
récompenses. « Mais ¢a fait toujours plaisir. C’est la reconnaissance de notre savoir-
Jaire, de notre travail ; cela montre a nos clients qu’on ne ménage pas nos efforts pour
faire une bonne baguette tradition frangaise. » Ce n’est donc pas un hasard si cette
derniére, consacrée depuis octobre dernier par le label rouge, gage de qualité, est le produit
le plus vendu de sa boutique, située 115, avenue Jean-Jaures... « Ce label est la preuve
que tous les jours, il faut étre attentif, vigilant, et respecter le cahier des charges. Avoir la
plus grande régularité est un travail de chaque instant. »



