De gauche a droite, portant les titres : Vivien Départ et son épouse, Philippe Potet et un salarié de David Mangin.

e meilleur est Vivien Départ,

" boulanger & Dormans. C'est le
jury de la Fédération de la bou-
langerie et boulangerie-patisserie

de la Marne qui le dit. Une confir-

~ mation, en tout cas, pour le Dor-
-maniste, puisqu’il avait déja rem-
porté le premier prix il y a deux
ansdececonconrsdelameilleute
galette des rois organisé depuis
huit ans par la Fédération.

Un juiy de dix membres s'était
réuni pour départager 37 galettes
frangipane a la créme d’amande
élaborées par des adhérents parti-
cipants (42 étaient inscrits). Hier
au Millesium a Epemay, ils les ont
donc goiitées, a I'aveugle, n'ayant

que des numéros posés devant les
différentes galettes. Deux équipes
avaient éié établies, sélectionnant
chacune cinq gateaux. Ensuite, ces

 dix galettes étaient de nouveau dé-

gustées pour déterminer le trio de
téte. Deuxiéme choix du jury, la
galette de Philippe Potet, installé a
Prunay et troisiéme, celle de David
Mangin, établi depuis février a
Champi

Ce concours de la meilleure galette

, de la Fédération de la boulangerie

tient a valoriser l'artisanat d’'un
métier de proximité. Une dé-
marche a laquelle est sensible Ar-
naud Lallement, jury pour la

, aprés plusieurs an-
néesa Y.

deuxiéme fois. «Les boulangers
sont importants dans nos quartiers,

Tos villages et nos régions. Il ne faut
pas Iésiner sur ce genre d'initiative
et, méme, les encourager. »

- [LAIRE HOHWEYER
> Les membres du jury : Amaud Lallernent,
chef trois étoiles de [Assiette charmnmse
Franck Leroy, maire d'Epernay ; Pascal
Lorin, président de la Meunerie ligimde
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